
Kit de mise sous vide
pour bocal ø100 mm

Les aliments 
restent frais 

5x plus
longtemps*

www.techna.tm.fr

Plus d‘instructions sur la page suivante :sauf la pompe

TECHNA
Allée du Château Sury
67550 Vendenheim
www.techna.tm.fr

Distributeur :

Conserver, préserver et mariner sous vide

1x Bocal en verre à clip 370 ml
1x Bocal en verre à clip 580 ml
2x Couvercle en verre ø100 mm
2x Joint airtender pour couvercle ø100 mm
1x Pompe à vide airtender

www.techna.tm.fr
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Ventiler

Une fraîcheur maximale et une conservation optimale
La mise sous vide améliore la pénétration des arômes
Durable grâce à la réduction des déchets et réutilisable
Lavable au lave-vaisselle - sauf la pompe

Pourquoi utiliser airtender ?

Marinades & Conserves

Préparation des repas

Conserver

Fraicheur prolongée

* par rapport à une conservation sans vide, 
  en fonction du type et de la qualité du produit.

www.techna.tm.fr

®

Le bocal ne doit jamais être placé avec le vide d‘air
dans un four à micro-ondes : risque d‘explosion ! 

CONSIGNE DE SÉCURITÉ IMPORTANTE

UN MAXIMUM DE GOÛT
UN MINIMUM DE GASPI 

UN MAXIMUM DE GOÛT
UN MINIMUM DE GASPI

UN MAXIMUM DE GOÛT
UN MINIMUM DE GASPI
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